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Ecole hôtelière de Lausanne” - en 
av världens förnämsta hotell- och 
restaurangskolor - under led-
ning av Verkställande Direktören 
Ruud J.Reuland, introducerade 
sin verksamhet till de svenska och 
danska businessklubbarna den 9 
november. Ett 45-tal medlemmar 
hade hittat till skolan och bjöds på 
en engagerande presentation följd 
av en uppskattad buffé.

Skolan utbildar i första hand le-
dare för hotell och restauranger, 
men en hel del av eleverna hand-
plockas också efter utbildningen 
till andra företag, t.ex. banker, de 
stora managementkonsultfirmor-
na, samt inte minst livsmedelsfö-
retag.

Atmosfären när vi kom in i entrén 
var genomsyrad av professiona-
lism och vi möttes av en vänlig 
värdinna, som visade oss till kon-
ferensrummet. Man får genast en 
känsla av att komma till ett ex-
klusivt hotell, med välklädda, ka-
vajförsedda ungdomar (de unga 
männen har alltid slips). I anslut-
ning till entrén finns olika restau-
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ranger, caféer och barer utplace-
rade där skolans elever tjänstgör 
som personal. De måste under sin 
studietid praktisera inom alla ar-
betsområden, allt ifrån toaletterna 
till den 5-stjärniga matsalen.

Guidade av de nordiska studen-
terna gick vi en rundvandring och 
kom så småningom till La Ferme, 
den äldsta delen av skolan. Stu-
denterna hade förberett - och ser-
verade ett antal smakprov på sin 
delikatesskonst.

För några av ungdomarna som 
var med kanske detta blev start-
punkten för framtida utbildning 
och yrkesval, vem vet?

BIZ-klubbarna tackar än en gång 
Ruud J. Reuland och hans kolle-
gor för en intressant kväll.

Vid pennan,

Helena Engqvist


